
大切な方の誕生日や記念日、ご入学・ご卒業・長寿祝いなど、特別な日はホテルの個室で優雅なひと時をお過ごしください。 

・大人６名様よりご予約承ります。 

・プランは２時間の室料を含みます。お飲物代金は別途承ります。 

・テーブル装花・花束のご予約を承ります。 

・アレルギーがあります方は、あらかじめお申し出ください。 

・ご決定後のお取消しにつきましては、キャンセル料が発生する場合がございます。 

・写真はイメージです。 

・上記メニューは一例です。季節や仕入れ状況により変わる場合があります。 

★乾杯用のスパークリングワインをホテルよりプレゼント★ 

 

ジャスミン ￥１３,２００（税込） 

～メニュー例～ 

 沙羅 ￥１１,０００（税込）コース 

 

前菜盛り合わせ三品 
 

蛤のお吸い物 
 

本日のお造り二種盛り 
 

本日のお魚の幽庵焼き 
 

牛ロース肉のステーキ 

季節の温野菜添え 和風ソース 
 

炊き込みご飯／赤だしの味噌汁／香の物 
 

デザートとフルーツ盛り合わせ 
 

コーヒー 

【ご予約・お問合せ】 

電話/０４２-４８９-５０００（代表） 

 受付時間/１０：００～１８：００  Mail/chofu-info@hmihotelgroup.com SK-230409 

－乾杯用 スパークリングワイン付き－ 

お祝い会食プラン 

 

沙羅さら  ￥１１,０００（税込） 

瑠璃るり            ￥１３,２００（税込） 

 

シャンソン  ￥１１,０００（税込） 

ソレイユ          ￥１３,２００（税込） 

～メニュー例～ 

シャンソン ￥１１,０００（税込）コース 

 

～Amuse bouche～ 

一口前菜 

～Entrée～ 

魚介のタルタル仕立て ハーブサラダ添え 

～Soupe～ 

季節のポタージュスープ 

～Poisson du jour marché～ 

白身魚のムニエル ブールブランソース 

～Viande～ 

牛サーロインのロティ 赤ワインソース 

～Dessert～ 

特製デザート盛り合わせ 

季節のフルーツ添え 

 

パンとバター 

 

コーヒー 

フランス料理 和食コース 和洋折衷コース 

～メニュー例～ 

ジャスミン ￥１３,２００（税込）コース 

 

五種前菜盛り合わせ 
 

海老蓮根饅頭のお吸い物 
 

本日のお造り三種盛り 
 

季節の茶碗蒸し 
 

鮮魚のポワレ ブールブランソース 
 

牛サーロインのロースト 

温野菜添え グレイビーソース 
 

炊き込みご飯／赤だしの味噌汁／香の物 
 

特製デザート盛り合わせ 
 

コーヒー 

〈 キッズメニューのご用意もございます 〉 


