
公式LINE

お得な情報お届けいたします！

友だち
募集中

＠644zlwwe 浜松駅から一番近い美味しいホテル
2025.September/October
9・10

2F Tel /053-452-4651
Mail/ hamamatsu-shiki@hmihotelgroup.com

Lunch|11:30-14:30  LO/13:30
Dinner|17:30-21:30  LO/20:00
※ディナーは3日前 15時までのご予約とさせていただきます。

WEB予約は

こちらから▲

花暦 3,520円 (税込)
お一人様9月

10月
LAUNCH

●焚合せ  飛龍頭 小芋 鰻 青身旨味餡かけ　●焼物  松茸 白身魚ホイル焼き
●揚物  海老 烏賊 茄子天婦羅　●小鉢  【木ノ子マリネ / 魚時雨煮 / 日本蕎麦】
●造り  鰹  白身魚  富士山サーモン　●温物  茶碗蒸し　●食事  ミニ鮪しらす
　ご飯　●留椀  味噌汁　●デザート  マロンアイスクリーム　スイートポテト

彩箱膳 5,500円 (税込)
お一人様9月

10月
LAUNCH

●小鉢  三種　●造り  季節のお造り三種　●酢の物  棘ズワイ蟹サラダ　●焼物  松茸のホイル焼き
●焚合せ  大根彩盛り亀甲餡かけ  ●揚物  海老東寺揚げ 松茸 蓮根 青身　●食事  松茸ご飯
●留椀  味噌汁　●香の物　●デザート  栗ムース　薩摩芋アイスクリーム  季節のフルーツ

松茸伊勢海老会席
16,940円 (税込)お一人様

9月
10月

DINNER

●造り  伊勢海老　中トロ　縞鯵　白身魚　烏賊　イクラ　●吸い物  松茸土瓶蒸し
●焼物  国産牛フィレステーキオニオンソース掛け　
●揚物  伊勢海老  松茸  鯊  丸十  青唐天婦羅　●食事  蟹  松茸釜飯
●留椀  伊勢海老の味噌汁　●香の物　●デザート  南瓜プリン  マロンアイスクリーム  梨  マスカット

会席  花
8,800円 (税込)
お一人様

9月
DINNER

●前菜  造り盛合せ  しらす 小松菜 菊 蒟蒻お浸し
　鯛龍皮巻  鰹  縞鯵  炙り太刀魚  富士山サーモン  
　ズワイ蟹足　●焚合せ  鮑旨煮  白玉団子  舞茸旨味
　餡かけ　●焼物  国産牛リブロース 鰻ロール焼き
●揚物  松茸 鯊 蓮根  菊葉天婦羅　●食事  松茸釜飯
●留椀  味噌汁　●香の物  柴漬け  蕪  白菜　
●デザート  ミニパフェ

+1,500円 (税込 ) で

松茸土瓶蒸し付きに！

+1,200円 (税込 ) でお食事を

松茸釜飯に変更できます♪

“伊勢海老”×“松茸”
秋の味覚を贅沢に

芳醇な秋の香りを
楽しむランチ
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