
Mail/ hamamatsu-shiki@hmihotelgroup.com
2F Tel /053-452-4651Dinner |17:30－21:30  LO/20:00

Lunch |11:30－14:30  LO/13:30

水曜定休 ※祝日は除く

少量多皿で旬の
小鉢を楽しむ

●小鉢　●茶碗蒸し　●にぎり寿司８貫
●吸い物　●デザート
※ディナーは焼物と揚物が追加になります。

お一人様　

3,520円(税込)花暦

WEB予約は
こちらから

お一人様　

8,800円(税込)
DINNER
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LUNCH

寿司御膳
お一人様　

3,850円(税込)
お一人様　

4,950円(税込)
LUNCH

DINNER

粋を結ぶ、職人の寿司

和
の
心
。

ひ
と
箱
に

●［前菜・造り］盛合せ / 青栁ぬた和え　桜海老三つ葉揚げ　鰹　鯵　帆立　金目鯛炙り
富士山サーモン　●焚合せ / 鰆玉子けんちん桜の葉巻　蛸　ブナピー　小松菜亀甲餡掛け
●焼物 / 静岡牛リブロース筍挟み焼き　三方原馬鈴薯鰻蒲焼きのせ　花蓮根　豆腐田楽
木ノ芽味噌　●揚物 / 鯛　大浅利　のびる　こごみ天婦羅　●食事 / しらす　蛍烏賊　浜名
湖海苔釜飯　●香の物 / 切り干し青紫蘇風味　高菜　●留碗 / 味噌汁　●デザート / 黒糖
アイスクリーム　苺ムース　蓬白玉団子
 

SA-240512

公式LINE

※ご利用金額に応じた駐車
　サービスがございます。

友だち募集中！

＠644zlwwe

モータープール

※imagephoto

※imagephoto

※imagephoto

●煮物 / 静岡県産若竹煮　●焼物 / 油揚げ しらす 蓬味噌焼き　●揚物 / 金目鯛
葉葱巻天婦羅　●小鉢 / 蛍烏賊　新玉葱　おかひじきおろしポン酢掛け
桜風味摘み上げ湯葉　静岡茶うどん　●温物 / 桜海老茶碗蒸し 
●造り / 鮪　富士山サーモン　天然鯛　●食事 / 山菜ご飯 
●香の物 / 二種　●留椀 / 浜名湖海苔入り味噌汁 
●デザート / 苺プリンと蓬ムースの二色寄せ 

LUNCH

●小鉢 / 三種　●造り / ホワイト富士山サーモン
天然真鯛 生しらす　●酢の物 / 静岡県産牛リブ
ロース焼きしゃぶ地場野菜添え　●焼物 / 鰆 筍
重ね焼き　●焚合せ / 新じゃが 鰻 大根旨味餡
かけ　●揚物 / 海老 赤烏賊 タラの芽 蕨天婦羅
●食事 / ミニ鮪漬け丼　●留椀 / 浜名湖海苔
入り味噌汁　●香の物　●甘味 / 苺プリン 抹茶
アイスクリーム

彩箱膳
お一人様　

5,500円(税込)


