
御会食、パーティー、各種催事
など目的に応じた会場として
ご利用できます。

(9 品 )(9 品 )

(9 品 )(9 品 )

(14 品～)(14 品～)

5,500円（税サ込）お一人様

5,500円（税サ込）お一人様

魚料理や肉料理、冷製から温製まで多彩に揃えた充実のメニュー。
彩り豊かな料理が並び、歓談の場を華やかに演出します。

7,000円（税サ込）お一人様

活き〆鱧や和牛、鰻料理をはじめ旬の味覚を揃えた上質な内容。
和洋の技が織りなす味わいが、ワンランク上の宴席を演出します。

鱧や海の幸、牛肉料理に夏野菜を取り入れた彩り豊かなメニュー。
和洋の味わいを織り交ぜ、幅広い年代で満足感のある宴席をご用意
しました。

6.1        8.31月 月2026

のパーティープラン
Summers Party Plans

ご利用人数：30名様以上

メニューは
裏面に

ございます

メニューは
裏面に

ございます

メニューは
裏面に

ございます

※各写真は、6 名様盛りのイメージです。※料理内容は、仕入れ状況・季節により変わります。※料金には、お料理・会場料（2 時間）・消費税・サービス料が含まれております。

会場のご案内

卓 盛 料 理

ブッフェ料理

卓 盛 料 理

11F バンケットルーム11F バンケットルーム ※30 名様から 40 名様まで※30 名様から 40 名様まで1F ダイヤモンドホール1F ダイヤモンドホール

夏の宴を彩る、旬の味覚卓盛料理夏の宴を彩る、旬の味覚卓盛料理

彩りあふれる、夏の味覚ブッフェ彩りあふれる、夏の味覚ブッフェ

夏の美味を極めた、贅沢な卓盛料理夏の美味を極めた、贅沢な卓盛料理



〒806-8585　福岡県北九州市八幡西区東曲里町 3-1
TEL 

SK-231402
https://hmihotelgroup.com/crownpalais-kitakyushu

（直通）��� ��� ����

卓 盛 料 理

MENU

MENU

MENU

　

(9 品 )(9 品 )

卓 盛 料 理 (9 品 )(9 品 )

ブ ッ フ ェ 料 理

3,000円（税サ込）
6,500円

（税サ込）

8,000円（税サ込）

(14 品～)(14 品～)

･  長州鶏と夏野菜の黒酢ゼリー
･  モッツアレラチーズとアボカドのラタトゥイユソース
･  海老とアボカドのメキシコ風
･  冷製きなこ豚のシャブシャブのキムチ和え
･  生ハムと夏野菜のマリネ ディップ添え
･  冷製コーンスープ
･  キッシュローレン
･  茄子のオーブン焼き グラタン仕立て
･  アトランティクサーモンのポシェ 魚介のソース

･  本日のお魚のソテー プロバンサル風
･  豚ヒレ肉のオイスターソース炒め
･  長州鶏の香辛料焼き サルサソース
･  仔羊のロースト 香草パン粉焼き
･  細巻き寿司
･  エリーケとポテトのカルボナーラ
･  ホテル特製デザート盛り合わせ
･  季節のフルーツ盛り合わせ
･  コーヒー

ご宴会当日限りの特別料金です。２時間分の料金になります。

2,500
瓶ビール     ウイスキー     焼酎（芋･麦）
酎ハイ     ハイボール
ノンアルコールビール     ウーロン茶
コーラ     オレンジジュース     ジンジャーエール
日本酒      冷酒     ワイン（赤･白）     梅酒     カクテル

瓶ビール      ウイスキー  ・焼酎（芋･麦）
酎ハイ     ハイボール
ノンアルコールビール     ウーロン茶
コーラ     オレンジジュース     ジンジャーエール

円
（税サ込）

※満室でお部屋をご用意出来ない場合がございます。予めご了承ください。
※宿泊税 200 円を別途頂戴いたします。

ご予約 ・ お問合せ  営業課 

5,500

5,500

円
（税サ込）

お一人様

7,000円（税サ込）お一人様

円
（税サ込）

お一人様

6.1        8.31月 月2026

･ 活き〆鱧とオキュウト 梅肉ソース

･ 海の幸の冷製ロワイヤル 土佐酢ゼリー

･ 冷製牛肉シャブシャブと
       夏の香味野菜添え 胡麻だれ

･ キッシュローレンと本日の冷製スープ

･ 長崎産伊佐木の
      オリーブオイルソテー
          シェリー酒ドレッシング
･ 豚バラ肉と夏野菜の黒味噌炒め
･ 冷製 茶そば 山芋とろろ
･ ホテル特製デザート
･ コーヒー

･ 活き〆鱧とオキュウト 梅肉ソース

･ 海の幸の冷製ロワイヤル 土佐酢ゼリー

･ 冷製牛肉シャブシャブと
       夏の香味野菜添え 胡麻だれ

･ キッシュローレンと本日の冷製スープ

･ 長崎産伊佐木の
      オリーブオイルソテー
          シェリー酒ドレッシング
･ 和牛ローストビーフ 山葵ソース
･ 鰻のせいろ蒸し
･ ホテル特製デザート
･ コーヒー

シングルルーム１泊・素泊り

シングルルーム１泊・朝食付

飲み放題プラン ご宿泊特別料金

夏の美味を極めた
贅沢な卓盛料理
夏の美味を極めた
贅沢な卓盛料理

夏のパーティープラン 2026

夏の宴を彩る
旬の味覚卓盛料理
夏の宴を彩る

旬の味覚卓盛料理

彩りあふれる
夏の味覚ブッフェ
彩りあふれる
夏の味覚ブッフェ
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