
hristmas　　Dinner

<アミューズ>
蕪のブランマンジェと生ハムのエクラ 小海老のアメリケーヌクロケット
<オードブル冷製>
スモークサーモントラウトとクリームチーズのルーロー
パテ・ド・カンパーニュ 赤スグリのジュレを添えて
<オードブル温製>
フォアグラと林檎のタルトレット トリュフソースの香り
<ポワソン>
真鯛の炭焼きとオマール海老のジャガイモ巻き 彩りノイリーソース
<お口直し>
ブラッドオレンジのソルベ スパークリング仕立て
<ヴィアンド>
牛頬肉の赤ワイン煮込み  季節野菜のガルニチュールと共に
<デセール>
苺とベリーのメランジェ クレマ・カタラーナのハーモニー　　
パン、コーヒー

＜オードブル＞ローストポークとオニオングラタンキッシュ 香味サラダ
＜スープ＞季節野菜とショートパスタのミネストローネ　
＜ヴィアンド＞若鶏の赤ワイン煮込み ポム・ドフィノワ添え
＜デセール＞ショコラロールケーキ ブッシュドノエル風
　　　　　　パン・コーヒー

C

《期間》12/24(水)～12/25(木)
《時間》オープン18：00 

クリスマスディナー

円お一人様13,000
お料理＋フリードリンク(90分)

（税金・サービス料込）

 ラストイン19：30　クローズ21：00

クリスマスランチ
お一人様2,500円（税金・サービス料込）

【アルコール】
ビール(生ビール、瓶ビール)/ワイン(赤、白)/ハイボール/ウィスキー
焼酎(芋、麦)/ジントニック/モスコミュール/カシスオレンジ
カシスソーダ/ライチソーダ/カンパリソーダ/レモンサワー
【ノンアルコールカクテル】
カシスオレンジ/シャルドネスパークリング/レモンサワー
【ソフトドリンク】
ウーロン茶/オレンジ/コーラ/ジンジャーエール
アップル/トニックウォーター/ノンアルコールビール　など

《期間》12/19(金)～12/25(木)
《時間》11:30～14:00(L.O13:30)

2025

FreeDrink

〒802-0077　北九州市小倉北区馬借 1-2-1
TEL 093-511-4111　FAX 093-511-4112TEL093-511-4166 (レストランラヴァンド直通) SA-240466

3日前迄のご予約で
　　　　乾杯用グラスシャンパンプレゼント

前日迄のご予約で　2,500円⇒2,000円


