
〈 前 菜 〉

〈 造 り 〉
〈 温 物 〉
〈 中 皿 〉

〈 食 事 〉

〈 水 物 〉

小松菜湯葉和え /　
大根の遠州灘しらすと桜エビあんかけ /
浜名湖青のり玉子 /
こんにゃくの赤味噌煮 / 枝豆 /
いいだこ / パプリカ
鯛 / 間八 / あしらい一式
茶碗蒸し 千草あん ( 人参 / エノキ / 青み )
鯛 / 海老 / 志々唐 /
茄子の天婦羅 / 牛肉すき煮
うな重半身/ご飯 /
すまし汁 / 香の物
抹茶ゼリー /
あんこソース / 栗

前菜４種盛り合わせ
浜名湖生のりのスープ
チキンと野菜の浜納豆炒め
海老のチリソース
点心３種盛り合わせ
白身魚の唐揚げ、
甘酢ソース
うなぎ乗せチャーハン
杏仁豆腐

（個人盛り）

立ち寄り昼食
浜松ゆかりのバスランチプラン

※お食事会場は宴会場、または人数によってレストランとなります。　※20～40 名様にてご予約承ります。  ※画像はイメージです。　※季節ごと旬の食材を使用したメニューをご用意いたします。

家康公うな重セット
5,500円(税込)

はままつ菜譜
「聖・ひじり」

4,400円(税込)

販売期間：2024年12月31日まで
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日本料理　いなんば
料理長　佐藤 勇毅

中国料理　朱茂琳
料理長　金田 伸吾


