
SA-240488

●紙面内メニューは当日の仕入れにより内容を一部変更させていただく場合がございます。 ●当ホテルで使用しているお米は全て国産米です。 ●20歳未満の方への酒類の提供はお断り致します。 ●表示価格にはサービス料・消費税が含まれております。
●写真は全てイメージです。

〒432-8036 静岡県浜松市中央区東伊場1-3-1 FAX.053-453-6673 https://hmihotelgroup.com/grandhotel-hamamatsu

公式ホームページはコチラ

【LUNCH】11:30～14:00 (L.O.13:30)　【DINNER】17:00～21:00 (L.O.20:00) /最終入店19:30
●お席料のご案内：鉄板焼き個室利用は昼夜ともに１名様700円(税込) のお席料を頂きます。

月曜
定休

1名様／5,500円〈税込〉

国産牛
ステーキランチ

LUNCH

いなんばサラダ / 焼野菜 / 海老 / 帆立貝 / 国産
牛ロース 100g / ご飯 / 赤出し / 香の物 / バニラ
アイス

1名様／

5,900円〈税込〉
デラックス国産牛
ステーキランチ

LUNCH

いなんばサラダ /焼野菜 / 国産牛ロース 150g / ご飯 / 赤出し / 香の物 / バニラアイス

1名様／

6,900円〈税込〉黒毛和牛セット(A3)
LUNCH

LUNCH

いなんばサラダ / 焼野菜 / 海老 / 黒毛和牛A3ヒレ100gまたはロース120g / お食事 / バニラアイス

1名様／16,000円〈税込〉

オマール海老＆
金目鯛と極上和牛
ステーキフェア

いなんばサラダ / 焼野菜 / オマールテール /
金目鯛鱗焼 / 極上和牛 (A5) ヒレ12 0 g または
ロース 140g / 白ご飯またはガーリックライス /
赤出し/ 香の物 /アイスクリーム

お肉がステーキランチの１.５倍！

LUNCH DINNER

1名様／23,000円〈税込〉
プレミアムステーキセット

いなんばサラダ/ 焼野菜 / 活鮑 / オマールテール /フォアグラ / 甘鯛 / 極上和牛( A 5 ) ヒレ12 0 g
またはロース140g /白ご飯またはガーリックライス /赤出し/香の物 /アイスクリーム

LUNCH DINNER
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TEL.053-454-6312

TEL.053-452-2112

民芸割烹

いなんば
１階 鉄板焼

オマール海老、金目鯛を含む豪華な

食材を使用した贅沢なコースです。

いなんば １階 鉄板焼

朱茂琳貸切バイキング
パーティープラン

北京ダックや海老のチリソースなど、
朱茂琳伝統の中国料理とスイーツを
バイキング形式でお楽しみください。

2026.4/4  4/5

11:30～14:00（最終入場 13:30）

V i k i n g P a r t y  P l a n

LUNCH DINNER 1名様／7,500円(税込)

● 中華和え物
● サラダ
● チキンと野菜の
　オイスターソース炒め
● 海老のチリソース

・ローストビーフ、
　カッティングサービス
・鉄板焼きフレンチトースト、
　春の訪れ
・蟹身入りシーフードの
　ペペロンチーノ
・桜海老と大葉のピラフ

・緑黄色野菜のポタージュ
・ビーフカレー
・サラダバー
・苺のミルクレープ
・苺のショートケーキ
・苺のロールケーキ
・苺ミルク

・苺と白玉のヴェリーヌ
・ガトーショコラ
・苺プリン
・苺タルト
・苺のバウムクーヘン
・ドリンクバー  など

● 点心盛り合わせ
● 揚物２品
● 五目チャーハン
● 杏仁豆腐
● 揚げ胡麻団子

ビール/焼酎/日本酒 /ウイスキー/紹興酒 /ソーダ
/アップルジュース /グレープフルーツジュース /
ウーロン茶

※このプランは元卓ビュッフェのセルフサービスとなります。 
※30～50名様にてご予約承ります。
※お席料（２時間）、サービス料、税金が含まれております。

※会場は２階宴会場に変更させていただく可能性がございます。  
※お席はレストラン一任とさせていただきます。
※ご人数によっては相席になる場合がございますので
　ご了承ください。 Image Photo
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F O O D  M E N U

D R I N K  M E N U

２時間
食べ放題

＆
飲み放題

２０２６年３/１(日)～４/３０(木)

火・水・木曜定休
※３日前午前中までのご予約制です。  
※ランチタイムはバイキングパーティープランのみ承ります。

【LUNCH】11:30～14:00(L.O.13:30)  【DINNER】17:30～21:00(L.O.20:00)

朱茂琳
つ も り ん TEL.053-452-2118

火・水・木曜定休
※３日前午前中までのご予約制です。
【LUNCH】11:30～14:00(L.O.13:30) 朱茂琳

つ も り ん

TEL.053-452-2118

※スプリングデザートビュッフェ期間はプライベートエリア「アイリス」での個室利用はできません。
※仕入れの状況により、内容が変更になる場合がございます。

※会場は２階宴会場に変更させていただく可能性がございます。 ※宴会場に変更の場合、
円卓相席となる場合がございますのでご了承ください。 ※お席は一任とさせていただきます。

※この他にもご用意しております。

ご予約は予約センターまで

①11:30～13:00
②13:30～15:00
①11:30～13:00
②13:30～15:0032026 20 213祝金 土 223 日

大人 (中学生以上)

4,500円 (税込)
幼児 (３歳以下無料) 最大

９０分1,200円 (税込)
小学生

2,300円 (税込)

大人 (中学生以上) 4,500円(税込)

幼児 (３歳以下無料) 1,200円(税込)
小学生 2,300円 (税込)

M E N UM E N U

スプリングデザートビュッフェ 予約制

S T R A W B E R R Y  F A I R

Live Kitchen
シェフが一皿ずつ
その場で調理する
ライブキッチン。

S PR I N G
DE S SERT  BUFFE T

鉄板焼きフレンチトースト
春の訪れ

ローストビーフ
カッティングサービス

土 日

最大９０分LUNCH

春休み春休み春休み
中華中華ランチ
バイキング

２日間
限定


